Menus - Semaine N° 25

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche
15.06.2026 16.06.2026 17.06.2026 18.06.2026 19.06.2026 20.06.2026 21.06.2026
Velouté de Velouté de petits Velouté de Velouté de Velouté de Velouté Velouté

courgette pois lentilles légumes tomate d'épinards d’artichauts
Sauté de boeuf Effiloché de porc | Tagliata de boeuf, | Poulet rétis, jus Shiblig, Pates Cou de porca la
au vin rouge BBQ jus corsé de cuisson moutarde Sauce Bolagnaise broche
Purée de Pains Bao Taboulé aux Frites Rosti ik Salade de
Diner pommes de terre Sucrine et herbes et épices | Tomates au four Haricots a Pana cotta pommes de terre
Jardiniére de julienne de Olives de ik I"échalote Salade d’oeufs
légumes carottes Kalamata Gateau coco et bk Laitue pommée
i b b fruits de la Tarte aux abricots wk
Cake chocolat tartelette au citron | Cake au citron et passion Boule de glace
a huile d"olive vanille, petits
fruits
Potage du soir Potage du soir Potage du soir Potage du soir Potage du soir Potage du soir Potage du soir
Tarte fine aux Feulleté a la Croustillant de Parmigiana Pain perdu Quiche au Café complet
légumes viande fromage de ek brioché fromage Pain, beurre,
Souper wk wk chevre Salade de fruits | Glace rhum raisin wk confiture,
Compote de fruits Ananas Salade de Créme chocolat charcuteries
caramélisé betteraves cuites ok
b Yaourt

Créme a la vanille

Provenance des poissons et crustacés : Thon : Thailande

Provenance des viandes non spécifiée = Suisse
Provenance du pain : Boulangerie Sébanne a Granges-preés-Marnand et Boulangerie La Sarrasine a Lucens
Midi et soir : Salade et pain a disposition
Le Chef de cuisine se réserve le droit de toute modification de menu en tout temps
Pour toutes demandes liées aux allergénes ou intolérances, veuillez vous adresser aux personnels de la cuisine.
la viande de N-Z. peut avoir été produite avec des stimulateurs de performance non-hormonaux




