Menus - Semaine N° 23

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi Samedi Dimanche
01.06.2026 02.06.2026 03.06.2026 04.06.2026 05.06.2026 06.06.2026 07.06.2026
Velouté de petits Velouté de Velouté de BBQ partie Velouté de Velouté de Velouté de
pois poivrons courgettes *kk légumes volaille carottes
*k%k *kk *kk Soupe de harlcots L *k%k *kk
Roastbeef, sauce Mijoté de porc Salade de poulet et chorizo Lasagne de boeuf | Nouilles sautées Cou de veau
tartare aigre-doux au curry ok *xe au poulet braisé
Salade de Riz sauté Salde de pate aux | Poitrine de boeuf Brownies Julienne de Pommes wedges
Diner pommes de terre ok IegiJ*rPes Sauce chimichuri IegiJ*rPes ep_)lc.:(::-es
SaIaQe de Cake aux carottes Brochette de Jarglnlere de
ratatogllle aux Tarte aux légumes Mousse coco légumes
olves pommes Galettes de maiis
ok Meringue et fruits
Taf:L?t”Seg: IZUX Entremet chocolat rouges
. et caramel
passion
Potage du soir Potage du soir Potage du soir Potage du soir Potage du soir Potage du soir Potage du soir
Bettraves cuites Tomates et Quiche au Courgettes facies Rouleaux de Croissant au Café complet
en vinaigrette mozzarella gruyere et a la mousse de printemps jambon Pain, beurre,
Souber Fromage de Sauce Basilic champignons thon Salade pommée bl confiture,
- chévre Toast de focaccia Créme vanille charcuterie
Pousses de au romarin Flan chocolat Nage de fraises Abricots péchés hl
salade i du pays Yaourt
. Panna cotta
Clafoutis

Provenance des poissons et crustacés : Thon : Thailande

Provenance des viandes non spécifiée = Suisse
Provenance du pain : Boulangerie Sébanne a Granges-preés-Marnand et Boulangerie La Sarrasine a Lucens
Midi et soir : Salade et pain a disposition
Le Chef de cuisine se réserve le droit de toute modification de menu en tout temps
Pour toutes demandes liées aux allergénes ou intolérances, veuillez vous adresser aux personnels de la cuisine.
la viande de N-Z. peut avoir été produite avec des stimulateurs de performance non-hormonaux




